
 
        

  

  N300ايده ال( طلائي(  

كيلوگرم آرد 40ميزان مصرف براي .ظرافت بافت و طعم دلپذير و بافتي يكنواخت ميشود, افزايش حجم نان ,تخميربهتر, موجب بالارفتن زمان ماندگاري نان . بهبوددهنده مخصوص نان فرانسوي و باگت

  .مي باشد  مصرفيگرم براي آردهاي  120 – 200

  N300  جديد و مقاوم(قرمز(  

نسبت  صرفه اقتصادي اين محصول. ظرافت بافت و طعم دلپذير و بافتي يكنواخت ميشود, افزايش حجم نان ,تخميربهتر, موجب بالارفتن زمان ماندگاري نان . بهبوددهنده مخصوص نان فرانسوي و باگت

  .مي باشد  مصرفيگرم براي آردهاي  120 – 200كيلوگرم آرد 40ميزان مصرف براي . ون به صرفه استبه محصولات مشابه بسيار مقر

N300 مطلوب(نقره اي(  

مزيت آن . ظرافت بافت و طعم دلپذيرو بافتي يكنواخت ميشود, افزايش حجم نان ,تخميربهتر, موجب بالارفتن زمان ماندگاري نان . بهبوددهنده مخصوص نان فرانسوي و باگت و ساير نان هاي حجيم 

  مي باشد صرفيگرم براي آردهاي م 120 – 200كيلوگرم آرد 40ميزان مصرف براي . به ساير محصولات مشابه مي باشد بتسب نسقيمت منا

 N300 لطيف(سبز(  

ايجاد بافت لطيف , ب بالارفتن ماندگاري نان موج.  هاي حجيم نظير باگت فرانسوي، ساندويچي اين محصول يك بهبود دهنده قوي و موثر براي آردهاي ضعيف و متوسط و جهت استفاده در تمامي نان

گرم  120 – 200كيلوگرم آرد 40ميزان مصرف براي .  مقاوم در شرايط مختلف آب و هوايي بويژه مناطق گرم و مرطوب و استانهاي ساحلي .و طعم مطلوب در نان ميشود,اصلاح شبكه گلوتني ,در نان 

  مي باشد مصرفي براي آردهاي

  N300 پيتزا خمير(مشكي(  

حذف تخم مرغ و شير از پروسه تهيه  ,   ايجاد شكل يكنواخت در خمير پيتزا ,يرسرعت بخشيدن به زمان گسترش خمير و كاهش زمان تخم .بهبود دهنده اي بسيار موثر جهت تهيه انواع خمير پيتزا 

   مي باشد مصرفيگرم براي آردهاي  30 – 60كيلوگرم آرد 40ميزان مصرف براي       .جلوگيري از تخريب بافت در مرحله پخت   و  ايجاد حجم مطلوب خمير    , خمير پيتزا

N300 سوپر( آبي(  

افزايش  بهبود كيفيت وموجب   .كاربرد و عملكردي فوق العاده دارد, بهبوددهنده بسيار قوي و موثر براي آردهاي ضعيف و براي پخت تمامي نانهاي حجيم نظير باگت فرانسوي، ساندويچي، بروتچن 

كيلوگرم 40ميزان مصرف براي  .ميشود تقويت و اصلاح شبكه گلوتني   ,مقاوم سازي ساختار خمير در شرايط مختلف آب و هوايي , ايجاد عطر و طعم و مزه بسيار مطبوع و طبيعي  ,ماندگاري نان

  .مي باشد صرفيگرم براي آردهاي م 60 – 100آرد

N300كلاسيك( مشكي(  

بهبودماندگاري و .هاي سفيد، پروتچن، بخصوص جهت باگت فرانسوي و سازگار با انواع آردهاي توليدي در سطح كشور هاي حجيم نظير نان و كلاسيك جهت بهبود كيفيت انواع نان ثربهبوددهنده اي مو

  .كيلوگر ارد مصرفي مي باشد40گرم براي  120-200ميزان مصرف .جلوگيري از افت تخمير درمرحله نهايي,بهبودرنگ و طعم مطلوب نان,تردي نان

N750  پودر از پيش مخلوط شده(پرميكس  تست(  

كيلوگرم آردمتوسط مي 40كيلوگرم براي 4,درصد  10ميزان مصرف . نان كشمشي و شيرمال) توليد در قالب هاي در بسته( هاي حجيم بخصوص نان تست پولمن  جهت توليد نان

  .باشد

 محصولات نان هاي حجيم

9-88317167-021  

 شركت صنايع بهبود دهنده نان افزا

 24تهران خيابان ميرزاي شيرازي كوچه سوم پلاك: آدرس



  N760 مخلوط شدهپودر از پيش (پرميكس  همبرگري(  

كيلوگرم 4, درصد  1ميران مصرف آن .افزايش ماندگاري و عطر و طعم دلپذير از ويژگي هاي اين محصول است,بافت نرم و لطيف, افزايش حجم .مخصوص نان همبرگري و مك دونالدي با فرمولي ايده آل

  .كيلوگرم آرد مي باشد40براي 

  

  بيكينگ پودر

.جهت ايجاد حجم مناسب و طعم و بافت بهتر و ايجاد تخلخل در تهيه انواع در صنايع و قنادي ها مورد استفاده قرار مي گيرد  

ايجاد بافت نرم و لطيف و يكدست,توليد حجم مناسب , ايجاد طعم دلنشين ,مزايا ي آن ايجاد تخلخل مناسب  

)شكلاتي  وساده (پودر نيمه آماده كيك مافين   

  كاپ كيك و مافين ,طر و طعم دلپذير و دلخواه جهت تهيه انواع كيك هاي روغني با ع

  دستور مصرف

  گرم 1000                                پودر آماده كيك مافين                                                      

    گرم 300- 350  تخم مرغ                                                  

  گرم120  آب

  گرم 250- 300  روغن مايع

  )شكلاتي و ساده( پودر نيمه آماده كيك اسفنجي 

  .با دستور پخت بسيار ساده و بافتي نرم و حجم مناسب و مطلوب. جهت توليد انواع كيك هاي اسفنجي و پايه در شيريني پزي

  : دستور مصرف

  يك كيلوگرم                                       آماده كيك اسفنجي  نان افزا         نيمهپودر

  گرم550                                               تخم مرغ                                                                                         

  گرم70                                                                                         آب                                                       

  گرم 250                                                                                                                                    روغن مايع

  به ميزان لازم                                                                                                                       بيكينگ پودر

از ويژگي هاي آن افزايش قابل توجه .باشد درصد بر ميزان آرد مصرفي مي 5با ميزان مصرف نان كروسان و انواع شيريني لايه اي مانند شيريني دانماركي     براي تهيهبهبوددهنده 

  .افزايش فعاليت آنزيمي است,قيمت بسيار مناسب,مافزايش حج,ماندگاري حجم                                  

از ويژگي هاي . ن هايي كه در روغن سرخ ميشوند استفاده نمودپيراشكي وساير نا, از اين محصول ميتوان در تهيه دونات , براي توليد دونات با كيفيت عاليبهبوددهنده اي بهبوددهنده دونات 

 10گرم در100 يك درصد  و ميزان مصرف .اشاره كردافزايش مدت زمان ماندگاري,داخلي و نرمي بافت  هبود ساختار بافت ب,طعم و مزه خوشايند ,جذب روغن كمتر ,ايجاد حجم بيشتر  آن ميتوان به 

 .كيلوگرم ارد مصرفي

  ه پيراشكي بهبوددهند

افزايش مدت ,داخلي و نرمي بافت  هبود ساختار بافت ب,طعم و مزه خوشايند ,جذب روغن كمتر ,ايجاد حجم بيشتر  از ويژگي هاي آن ميتوان به , با كيفيت عالي پيراشكيبراي توليد بهبوددهنده اي 

  .رد مصرفيكيلوگرم ا 10گرم در100 يك درصد   و  ميزان مصرف .اشاره كرد زمان ماندگاري

  شيريني و پودرهاي آماده كيك

N800  كروسان  


