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ومطرحهايشرکتازيكيبعنوان1384سالدرآگورصنعتوکشتکارخانجاتگروه
داميهاينهادهوپخشطیورودامآمادهخوراكانواعتولیداتصنعتدريافتهتوسعه

ژندآگوربرندتحت(پروتئین)غذاييزنجیرهتامینهدفباومتخصصکادريبكارگیريبا آ
.نمودفعالیتبهآغاز

بهاقداملبنآگوربرندبا1400سالدرمجموعهاينهدف،اينتوسعهراستايدر
بستهوتصفیههمچنینوکرهخامه،لبني،پودرهايتولیدکارخانهاندازيراهوتاسیس
بهداشتوزارتوتجارتمعدنصنعتوزارتازمجوزاخذباخوراکيروغنهايبندي

بامطابقوروزبهومدرنتجهیزاتازهگیريبهرباوپزشكيآموزشوودرمان
.نموددنیاروزاستانداردهاي

،لهفکرهوخامهپنیر،آبپودرانواعخشك،شیرپودرانواعشاملشرکتاينمحصولات
رايجاستانداردهايوکیفیتبهترينباخوراکيروغنهايوپیتزاپنیر،ديكسترينمالتو
.باشدميخارجيوداخليمشتريانبهعرضهآمادهلبنآگوربرندباغذاييصنايع
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منکواحدة٢٠٠٥عامفيالزراعیةللصناعاتلبنآگورمجمعبدأ
یةللماشالجاهزةالأعلافإنتاجصناعةفيوالمتطورةالبارزةالشرکات
نموظفیتوظیفخلالمنالحیوانیةالثروةمدخلاتوتوزيعوالدواجن

.لبنورآگمارکةتحت(بروتین)غذائیةتوفیرسلسلةبهدفمتخصصین

المجموعةهذهأنشأت،لبنآگورالتجاريةالعلامةمع،٢٠٢١عامفي
تكريركوکذل،والزبدةوالقشدةالألبانمساحیقلإنتاجمصنعوتشغیل
وزارةووالتجارةوالمناجمالصناعةوزارةمنبترخیصالطعامزيوتوتعبئة
.الحديثةالأجهزةباستخدامالطبيوالتعلیمالصحة

اعأنووجمیعالمجففالحلیبأنواعجمیعالشرکةهذهمنتجاتتشمل
جنبةين،ديكسترمالتوالسائبة،والزبدةوالقشدةاللبنمصلمسحوق
موادالصناعةفيمشترکةومعايیرجودةبأفضلالطعاموزيوتالبیتزا

.والأجانبالمحلیینللعملاءلتقديمهاجاهزة،الغذائیة
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AGORE agro-industry complex started in 2005 as one of the
prominent and developed companies in the industry of
production of ready-made feed for livestock and poultry and
distribution of livestock inputs by employing specialized staff
with the aim of providing food chain (protein) under Agore
Laban brand . In 2021,with the Agore Laban brand, this group
established and operated a factory for the production of dairy
powders, cream, butter, as well as refining and packaging of
edible oils with a license from the Ministry of Industry, Mine
and Trade and the Ministry of Health and Medical Education,
using modern equipment.
The products of this company include all kinds of powdered
milk, all kinds of whey powder, cream and bulk butter , Malt
dextrin, Cheese Pizza and edible oils with the best quality and
common standards of the food industry, ready to be offered to
domestic and foreign customers.
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شیر خشک پرچرب 1.
(  اسكیم ) شیر خشک بدون چربی 2.
پودر آب پنیر سنتی3.
پودر آب پنیر پرمیت4.
پودر آب پنیر دمینرال 5.
پودر آب پنیر ترش6.
پودر خامه7.
پودر ماست 8.
%82.5کره حیوانی با درصد چربی9.

کره مارگارين 10.
روغن سرخ کردنی11.
بار تصفیه انسانی سويا3روغن 12.
%70تا %40خامه با درصد چربی 13.
خامه قنادي14.
پنیر اولیه 15.
ريكوتا 16.
پنیر پیتزا17.
کشک و قره قروت18.
شكلات عروسكی19.

تلخ ، شیرين ، سفید شیری: شكلات تخته ايی20.
شكلات سنگی21.
شكلات مايع سطلی22.
اسمارتیز در سه سايز ساچمه ايی، نرمال ، درشت23.
پودر قهوه24.
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(اسكیم)شیر خشك بدون چربي 
شیر خشك کم چرب
(کامل)شیر خشك پرچرب 

وچربيمیزانمبنايبرمناسباولیهمخازندرتحويلازپسمرغوبوتازهشیر
مراحلطيازپسومي شودگیريچربيمحصول،درنظرموردپروتئین

ودگردميخشكدرايراسپريتوسطتغلیظوهموژنیزاسیونپاستوريزاسیون،
اين.رددگميبنديبستهلايهچندپاکتهايدربهداشتيکاملاا شرايطدرسپس

تلفمخدرصنايعوداشتهمطابقتالملليبینومليهاياستانداردبامحصول
:می گیردقراراستفادهموردذيل

کیك و کلوچه
بیسكويت و شیريني

شكلات و تافي
صنايع لبني

بستني و دسر
فرآورده هاي گوشتي

انواع  پودر شیر خشک
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55Loctos-5550-50لاکتوز

Min 31-34Proteinحداقل 34-31پروتئین

Max 1Fatحداکثر 1چربی  

PH6/45 حداکثرMin 6.45PH

Max 5Moisture حداکثر 5رطوبت

Aذرات سوخته  D is cDisc AScorched Particle

Max 1mlSolubilityکمتر از 1mlحلالیت

NegativeColiform/ 1gمنفیتعداد کلیفرم در 1 گرم

NegativeE.Coli/ 1gمنفیاشرشیا کلی

Max 100.000T.P.Cحداکثر 100.000توتال کانت در 1 گرم

NegativeStophylococus/ 1gمنفیاستافیلوکوکوس در1 گرم

Max 100Mould & Yeast/ 1gحداکثر 100کپک و مخمر در 1 گرم

Chemical Specification

Microbiological Specification

Skimmed Milk Powder شیر خشک اسکیم

مشخصات شیمیایی

مشخصات میکروبیولوژیکی

40Loctos-4035-35لاکتوز

Min 26Proteinحداقل 26پروتئین

PH6/45 حداکثرMin 6.45PH

Max 5Moisture حداکثر 5رطوبت

Max 1mlSolubilityکمتر از 1mlحلالیت

NegativeColiform/ 1gمنفیتعداد کلیفرم در 1 گرم

NegativeE.Coli/ 1gمنفیاشرشیا کلی

Max 100.000T.P.Cحداکثر 100.000توتال کانت در 1 گرم

NegativeStophylococus/ 1gمنفیاستافیلوکوکوس در1 گرم

Max 100Mould & Yeast/ 1gحداکثر 100کپک و مخمر در 1 گرم

Full Fat Milk Powder

Chemical Specification

Microbiological Specification

شیر خشک پرچرب

مشخصات شیمیایی

مشخصات میکروبیولوژیکی
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Powder Milkالحلیب المجفف
• Full Fat Milk Powder
• Low-Fat Milk Powder
• Skimmed Milk Powder
• Classes of Milk Powder (Types A, 

B,and C )

After being delivered into proper
storage tanks, high-quality fresh
milk is defatted based on the
intended level of fat and protein in
the product, and after
pasteurization, homogenization,
and condensing process, is dried by
a spray dryer, and then packed
under hygienic conditions in multi-
layered packages. This product
complies with national and
international standards, and used in
the following industries:
• Cakes and Muffins
• Ice-cream and Desserts
• Dairy Industries
• Chocolate and Toffee
• Biscuits and Sweets
• Meat Products

الحلیب المجفف کامل الدسم•
الحلیب المجفف قلیل الدسم•
الحلیب المجفف الخالي من الدسم•
لفة انواع الحلیب المجفف بالدرجات المخت•

A-B-C)رقم) 

فيالجودةعاليوالطازجالحلیبتجمیعيتم
یةکماساسعليالمناسبةالأولیةالخزانات
فصليتموالمنتجفيالبروتینوالدهن
،البسترةبعدالحلیبيجفف،منهالدهن

فالتجفیآلةبواسطةالترکیزوالتجانس
فيوالورقیةالعلبفييعبأوبالرش
معالمنتجهذايتوافق.الصحیةالظروف
فييستخدموالدولیةوالوطنیةالمعايیر
:التالیةلصناعات

الكیك و الكعك•
صناعة الألبان•
الشوکولاته و التوفي•
البسكويت و الحلويات•
الآيس کريم و التحلیة•
منتجات اللحوم•
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درPHمیزانبرمبنايآنکیفيتايیدومربوطههايآزمونانجامازپسخامپنیرآب
,پاستوريزاسیونمراحلطيازپسوگرددميذخیرهودريافتمناسباولیهمخازن
ولاتمحصاين.گرددميبنديبستهکاپوزيتلايهچندپاکتهايدرکردنخشكوتغلیظ

نیازمبنايبروداشتهمطابقتاستانداردسازمانوبهداشتوزارتازصادرهمجوزهايبا
.گرددميبنديدستهرنگ،وPHمختلفهايرنجدرکنندهمصرف
صنايعدرعمدتاا 6/4الی5/5حدوديPHباسفیدپنیرآبورنگيپنیرآبمصرفموارد
.باشدميشدهحجیمغلات
.گیردميقرارمصرفموردقروتقرهوکشكصنايعدرترشطعمباسفیدپنیرآب
وشكلاتبستني،کلوچه،وکیكصنايعدربالاPHوشیرينطعمباسفیدپنیرآب

.داردکاربردخشكشیرمصرفازبخشيجايگزينعنوانبهدسروبیسكويت

Max 65Loctosحدکثر 65لاکتوز

_4پروتئین 114_11Protein

Max 15Acidityحداکثر 15اسیدیته

PH5/7 حداکثرMin 5.7PH

Max 4Moisture حداکثر 4رطوبت

Aذرات سوخته  D is c     .Disc AScorched Particle

Max 1mlSolubilityکمتر از 1mlحلالیت

NegativeColiform/ 1gمنفیتعداد کلی فرم در 1 گرم

NegativeE.Coli/ 1gمنفیاشرشیا کلی

Max 100.000T.P.Cحداکثر 100.000توتال کانت در 1 گرم

NegativeStophylococus/ 1gمنفیاستافیلوکوکوس در1 گرم

Max 100Mould & Yeast/ 1gحداکثر 100کپک و مخمر در 1 گرم

Whey Powder

Chemical Specification

Microbiological Specification

پودر آب پنیر

مشخصات شیمیایی

مشخصات میکروبیولوژیکی
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When the required tests are done and
quality is assured according to pH
level, raw whey is stored in suitable
primary containers and after
pasteurization, concentration, and
drying, is packed in laminated paper
bags. These Products comply with
permits issued by the Ministry of
Health and Standards Organization
and is packaged in a variety of pH and
colors to meet consumer demands.
Colored whey is mainly used in puffed
cereal
industries.
White whey with sour taste is used in
curd and black curd paste production
And white whey with a pH of about
5.5 to 6.4 White whey with a sweet
taste and high pH have
uses in cakes and cookies, ice cream,
Chocolate, biscuits and desserts
industries as a partial replacement for
dry milk.

عدبالخاماللبنمصلتخزينوتسلميتم
دااستناجودتهضمانوالصلةذاتالاختبارات

هتعبئتتتموالأولیةالخزاناتفيکمیةإلي
یز،الترکالبسترةعملیةبعدالورقیةالعلبفي
موافقاالمنتجاتهذهتعبئةتتم.التجفیفو

والصحةوزارةقبلمنالصادرةالتصاريحمع
علىبناءووالمقايیس،المواصفاتهیئة
المختلفةدرجاتفيالمستهلكینطلب

.واللون
فيأساساالملوناللبنمصليستخدم
الحبوبصناعة

.المحمصة
5/5PH-6/الأبیضاللبنومصل4حوالي

PHبدرجة
المرالطعممعالأبیضاللبنمصليستخدم

صناعةفي
(Serum of milk)قورتقرهوالخاثر

الحلوالطعممعالأبیضاللبنمصليستخدم
PHدرجةو

الكعكوالكیكصناعةفيالمرتفعة
والآيسوالبسكويت،

یةوالتحلوالبسكويتوالشوکولاتهکريم
جزءلاستبدال

.المجففالحلیباستهلاكمن

Whey Powderانواع مسحوق مصل اللبن
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درکهاستهايفرآوردخامه
فرايندمعرضدرمداوم،جريان
اين.استگرفتهقرارحرارتي

تا18%چربيدرصدبامحصول
يطولاننگهداريقابلیتبا70%

ناي.میگرددعرضهوتولیدمدت،
يعصنادراستفادهقابلفرآورده
رکتنقلاتوشكلات-شیريني

يغذالبني،-غذاييصنايعمدار،
...وخانگيمصارفکودك،

رصددتنوعبهتوجهباوباشدمی
کنندگانمصرفطیفآنچربي
.میشودشاملرازيادي

.عقمةمظروففيتعبئتهايتموالحراريالتعقیملعملیةباستمرارتتعرضمنتجهي
عبواتفيالدهونمنو%70الی%18بنسبةوتزويدهالمنتجهذاتوزيعوإنتاجيتم

استخداميمكن.الثلاجةبیئةخارجحتىالطويل،المدىعلىالتخزينإمكانیةمعتتراباك
ناعاتصوالدسمةالخفیفةالوجباتووالشوکولاتةالحلوياتصناعةفيالمنتجهذا

نسبةوعتنوبسببذلكإلىوماالمنزليالاستهلاكوالأطفالأغذيةوالغذائیةالألبان
.المستهلكینمنواسعةمجموعةيشملفإنهالنكهةونوعالدهون

Cream is a product that has been exposed to the thermal sterilization
process in a continuous flow and is packaged in aseptic conditions. It is
produced and supplied with 18% and 70% fat percentage in Tetra Pack
packages with long-term storage capability, even outside the
refrigerator environment. This product can be used in confectionery
chocolate and creamy snacks industries, dairy food industry, baby
food, home consumption, etc. Due to the variety of fat percentage and
its flavored type, it includes a wide range of consumers.

Cream

القشده

خامه
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پنیر اولیه

.يمشنومیزيادمعمولالبنیاتصنعتدرراکاربردشچهونامچهاولیه،پنیر
اقعودرچیست؟پنیراينکهآيدپیشسوالاينهمشمابرایکهاستممكن
ازرپنیانواعتولیداولیهمادهاستمشخصنامشازکهطورهماناولیهپنیر

.استپیتزاپنیرجمله
یفیتکگیریآبوتولیدنحوهبهبستهلبنیات،صنعتدرشدهتولیدپنیر

نیزآنازدهشمشتقپنیرهایبرپنیراينکیفیتمسلما.کندمیپیدامتفاونی
بودخواهدموثر
تحتآگورکارخانهبهورودیشیر.داردایسادهبسیارروشاولیهپنیرتولید

واردشیرمختلف،هایآزمايشانجامازبعد.گیردمیقرارمختلفهایآزمايش
دستبهپنیر.شودمیدلمهپنیرمايهباشیراين.شودمیمخصوصهایديگ
بهوشودمیسردپختازبعدشیرينپنیر.استشیرينروشاينازآمده

.گرددمیمنتقلسردخانه
و42تا40خشکمادهبالبنآگورکارخانجاتگروهتوسطشدهتولیداولیهپنیر

گروهو.استبرخورداربالايیبسیارکیفیتازکهمیباشد6زيرآنPHسطح
نیزوکشورسراسردرآنتوزيعجهتآگورصنعتوکشتتولیدیکارخانجات

.داردرابالايیبسیارسابقهمختلفکشورهایبهمحصولاينصادراتجهت
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We usually hear a lot about primary
cheese, its name and its use in the
dairy industry. You may also be
wondering what this cheese is. In fact,
primary cheese, as the name suggests,
is the primary ingredient in the
production of various types of cheese,
including pizza cheese.
Cheese produced in the dairy industry
has different quality depending on the
production and extraction method.
Certainly, the quality of this cheese
will affect the cheeses derived from it
The primary cheese produced by
Agore Dairy group of factories has a
dry matter of 40 to 42 and its pH level
is below 6, which is of very high
quality. And Agore Group of
Agricultural and Industrial
Manufacturing Factories has a very
high record for its distribution
throughout the country and for
exporting this product to different
country.

primary cheese الأساسيالجبن
سيالأساالجبنعنالكثیرنسمعماعادة

قد.الألبانصناعةفيواستخدامهواسمه
اتتساءل يف.الجبنهذاماهیةعنأيضا
سمالايوحيکما،الأساسيالجبن،الواقع

أنواعإنتاجفيالأساسيالمكونهو،
جبنذلكفيبما،الجبنمنمختلفة
.البیتزا
جودةلهالألبانصناعةفيالمنتجالجبن

.خراجوالاستالإنتاجطريقةحسبمختلفة
علىالجبنهذاجودةستؤثربالتأکید
منهالمشتقةالأجبان
طةبسیطريقةلهالأساسيالجبنإنتاج
إلىيدخلالذيالصماميخضع.للغاية
راءإجبعد.مختلفةلاختباراتآگورمصنع

اتغلايالحلیبيدخل،مختلفةاختبارات
.شالقريبالجبنمخثرالحلیبهذا.خاصة
بهذهعلیهالحصوليتمالذيالجبن

لجبناتبريديتم،الخبزبعد.حلوالطريقة
.الباردةالغرفةإلىونقلهالحلو
انعمصمجموعةتنتجهالذيالأوليالجبن
40منجافةمادةعلىيحتويلبنانأجور
أقلالهیدروجینيالأسومستوى42إلى
آگورومجموعة.الجودةعاليوهو،6من
اعیةوالصنالزراعیةالتصنیعمصانعمن

جمیعفيلتوزيعهاحافلسجللديها
ولدإلىالمنتجهذاوتصديرالبلادأنحاء

.مختلفة

آگـــــــور لـــــبن
گورگروه کارخانجات تولیدی کشت و صنعت آ
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خامه قنادی

10حدوداآنچربیوباشدمیپرچرببسیارشیرحقیقتدرقنادیخامهياکیکخامه
پرچربیخیلشیربهخامهشدنسفتوگرفتنفرمبرایالبته.استمعمولیشیربرابر
بديلتقنادیخامهبهآمدهدستبهلبنیمحصولنهايتدرومیشودافزودهنیزشكر

نعتیصگیرخامهدستگاهازآمادهکیکخامهتهیهبرایآگورتولیدیکارخانجات.میشود
ازدهآمدستبهپرچرببسیارشیرسپس.میكنداستفادهشیرچربیکردنجدابرای

میشودفراوریکیکخامهبهتبديلبرایگیرخامهدستگاه

Cake cream or pastry cream is actually very high-fat milk, and its fat is about
10 times that of normal milk. Of course, to form and harden the cream, sugar is
added to very high-fat milk, and finally the obtained dairy product turns into
confectionary cream. Agore production factories use an industrial creamer to
separate milk fat to prepare cake cream. Then, the very high-fat milk
obtained from the creamer is processed into cake cream

ليحواودهونها،الدسمعاليحلیبالواقعفيهيالمعجناتکريمةأوالكیكکريمةإن
إلىسكراليضاف،وتقويتهاالكريمةلتكوين،بالطبع.العاديالحلیبدهونأضعاف10

کريمةإلىعلیهالحصولتمالذيالألبانمنتجيتحولالنهايةوفي،الدسمعاليالحلیب
یرلتحضالحلیبدهونلفصلصناعيمبیضأجورإنتاجمصانعتستخدم.معجنات
منلیهعالحصوليتمالذيالدسمعاليالحلیبمعالجةتتم،ذلكبعد.الكیكکريمة
الكیكکريمةإلىوتحويلهالقشدة

آگـــــــور لـــــبن
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کره گیاهی
روغنياگیاهیکرهکهبگويیمبايدچیستمارگارينکرهکهسوالاينبهپاسخدر

فبرخلانتیجه،دروآمدهبدستگیاهیروغن هایترکیبازکهاستمحصولیمارگارين
کرهمانندزنیمارگارين.نیستشیرآن،تولیداصلیپايهلبنی،کرهمشابهظاهریداشتن
کرهاز.نداردلبنیکرهباتفاوتیتولید،فرآيندلحاظازوداشتهچربی%80حدودحیوانی
. شودمیاستفادهمتنوعکاربرهایبرایومختلفبسته بندی هایوشكل هادرمارگارين

ايناز.استمتفاوتآنبسته بندیومقداربهبستهنیزمارگارينقیمتجهتهمینبه
.ودمی شاستفادهقنادیمحصولاتوشیرينی هاومختلفغذاهایتهیهدرگیاهیکره

.دمی کنکمکشیرينیوکیکخمیرحباب هایحفظبهقنادی،درمارگارينازاستفاده
عیطبیرنگ دهندهيکعنوانبه)بتاکاروتنآب،گیاهی،روغن هایازترکیبیگیاهیکره
یبترکامولسیفاير،ازاستفادهدلیل.استامولسیفايرونمک،Aويتامینسازپیشو

اشارهکههمانطور.استمارگارينتولیدبرایآب،بامصرفیگیاهیروغن هایبهتر
خواصرویمصرفی،روغننوعومی شودتهیهمتفاوتیروغن هایازگیاهیکرهکرديم

ازسوياروغنوذرتروغن.می گذاردتأثیرنهايیمحصولدرموجودچربی هاینوعو
.می شوداستفادهمارگارينتولیدبرایکهاستروغن هايیرايج ترين

آگـــــــور لـــــبن
گورگروه کارخانجات تولیدی کشت و صنعت آ
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In response to the question of what is margarine butter, we must say that vegetable
butter or margarine oil is a product obtained from the combination of vegetable oils
and as a result, contrary to having a similar appearance to dairy butter, the main basis
of its production is not milk. Like animal butter, margarine has about 80% fat and in
terms of the production process, it is no different from dairy butter. Margarine butter
is used in different shapes and packages for different users. For this reason, the price
of margarine also varies depending on its quantity and packaging. This vegetable
butter is used in the preparation of various foods and sweets and confectionery
products. The use of margarine in confectionery helps to preserve the bubbles of
cake and pastry dough
Vegetable butter is a combination of vegetable oils, water, beta-carotene (as a
natural colorant and vitamin A precursor), salt and emulsifier. The reason for using
emulsifier is to better combine vegetable oils consumed with water to produce
margarine. As we mentioned, butter Vegetables are prepared from different oils and
the type of oil used affects the properties and type of fats in the final product. Corn oil
and soybean oil are the most common oils used to produce margarine

نتجمهوالمارجرينزيتأوالنباتیةالزبدةإننقولأنيجب،المارجرينزبدةهيماسؤالعلىرداا 
زبدةاليشبهماعكسعلى،لذلكونتیجةالنباتیةالزيوتمنمزيجمنعلیهالحصوليتم

الزبدةمثل.الحلیبلیسالإنتاج.لهاالرئیسيالأساسفهي،الألبانمنتجاتمنالمصنوعة
يختلفلافهو،الإنتاجعملیةحیثومنالدهونمن٪80حواليعلىالمارجرينيحتوي،الحیوانیة

لهذا.ینمختلفلمستخدمینمختلفةوحزمبأشكالالمارجرينزبدةتستخدم.الألبانزبدةعن
االمارجرينسعريختلف،السبب فينباتیةالالزبدةهذهتستخدم.والتعبئةالكمیةحسبأيضا
ناعةصفيالمارجريناستخداميساعد.الحلوياتومنتجاتوالحلوياتالأطعمةمختلفتحضیر

.المعجناتوعجینةالكیكفقاعاتعلىالحفاظعلىالحلويات
ومقدمةعيطبیکملون)کاروتینوبیتاوالماءالنباتیةالزيوتمنمزيجعنعبارةالنباتیةالزبدة

النباتیةالزيوتبینالأفضلالجمعهوالمستحلباستخدامسبب.والمستحلبوالملح(ألفیتامین
زيوتنمالزبدةخضرواتتحضیريتم،ذکرناکما.النباتيالسمنلإنتاجالماءمعالمستهلكة

زيتعتبري.النهائيالمنتجفيالدهونونوعخصائصعلىالمستخدمالزيتنوعويؤثر،مختلفة
االمستخدمةالزيوتأکثرمنالصويافولوزيتالذرة .السمنلإنتاجشیوعا

vegetable butter

الزبدة النباتیة

آگـــــــور لـــــبن
گورگروه کارخانجات تولیدی کشت و صنعت آ



شیرينيتازهيخامهازلبنآگورهایکره
باومیشودتهیهگاوشیرازشدهاستحصال
دروتولیدمداوم،زنيکرهروشمجهزترين

اين.میشودبنديبستهمختلفهايوزن
حداکثروچربي%82.5حداقلدارايفرآورده

.باشدميغیرچربمواد18%
(چربيبدونخشكماده%2وآب16%)

جةطازمحلاةقشدةمنلبنآگورزبدةتصنع
وهاإنتاجيتموالبقرحلیبمنمستخلصة

أکثرقةطريباستخداممختلفةبأوزانتعبئتها
هذايحتوي.للقشدةمداوملخفقتجهیزا
أدنىکحددهونمن%82.5علىالمنتج

.الدهونمنخاليمواد%18و
منخالیةجافةمادة%2وماء16%)

.(الدهون

AGORE LABAN butter is made from freshly sweetened cream extracted from
cow's milk and is produced and packaged in different weights with the most
equipped method of continuous buttering. This product has at least 82% fat
and a maximum of 18% non- greasy material (16% water and 2% nonfat dry
matter).

Butter

زبده کره

حداکثر 16رطوبت

حداکثر 2ماده خشک

حداقل 82چربی

حداکثر 0/4اسیدیته

صفرتعداد کلیفرم در 1 گرم

منفیاشرشیا کلی

منفیاستافیلوکوکوس در1 گرم

حداکثر 100کپک و مخمر در 1 گرم

کره

مشخصات شیمیایی

مشخصات میکروبیولوژیکی

Max 16Moisture

Max 2Ash

Min 82Fat

Max 0.4Acidity

0Coliform/ 1g

NegativeE.Coli/ 1g

NegativeStophylococus/ 1g

Max 100Mold & Yeast/ 1g

Butter

Chemical Specification

Microbiological Specification

www.AgoreLaban.com
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پنیر پیتزا

يتازهيخامهازلبنآگورهایکره
یهتهگاوشیرازشدهاستحصالشیرين
زنيکرهروشمجهزترينباومیشود
مختلفهايوزندروتولیدمداوم،
نوعينچندشاملپیتزاپنیربنديبسته
برایکهاستلبنیمحصولوپنیر

.ودشمیتولیدپیتزاتهیهدراستفاده
شدخریفراوواصلاحپنیرشاملپیتزاپنیر

لمتداو.استغیرهوموزارلاپنیرمانند
پیتزارپنیدراستفادهموردپنیرنوعترين
،دارچ،موزارلاپنیرهایازعبارتندلبنآگور

توسطکه.رومانو،ريكوتا،پارمیزان
ودهشتولیدتجربهباومتخصصنیروی
میگرددارسالوبندیبسته
تولیدوهتهیروزبهآلاتماشینتوسطوکیفیتباوتازهشیرازآگورلبنیاتپیتزاپنیر

).باشدميغیرچربمواد%18حداکثروچربي%82.5حداقلدارايفرآوردهاين.میگردد
(چربيبدونخشكماده%2وآب16%
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پنیر پیتزا

Pizza cheese includes several types
of cheese and dairy products that
are produced for use in preparing
pizza. Pizza cheese includes
modified and processed cheese such
as mozzarella cheese and so on. The
most common types of cheese used
in Agore Laban pizza cheese are
Mozzarella, Cheddar, Parmesan,
Ricotta, and Romano cheeses. which
is produced, packed and sent by
experienced and specialized staff
Agure dairy pizza cheese is prepared
and produced from fresh and high-
quality milk by modern machines

نالجبمنأنواععدةالبیتزاجبنتشمل
إنتاجهايتمالتيالألبانومنتجات

مليش.البیتزاتحضیرفيلاستخدامها
ثلموالمعالجالمعدلالجبنالبیتزاجبن
أنواعأکثر.ذلكإلىوماالموزاريلاجبن
االجبن أجورةجبنفيالمستخدمةشیوعا
والشیدرالموزاريلاجبنةهيلبنان

يتمالتي.والرومانووالريكوتاوالبارمیزان
بواسطةوإرسالهاوتعبئتهاإنتاجها

ومتخصصینخبرةذويموظفین
إنتاجهاوالألبانأغوربیتزاجبنتحضیريتم
بواسطةالجودةوعاليطازجحلیبمن
حديثةآلات

Pizza cheese
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کشک

دوغ،ماننددرستبدانیداستجالب
واستايرانیلبنیمحصوليککشک
مادهاين.می شودتولیدايراندرتنها

ترشیطعمومی گیرنددوغازراغذايی
تاسشیرجانبیمحصولاتازکشک.دارد
دوغياوچربیبدونماستازکه

در.استدستبهشدهتغلیظوجوشانده
تهیهمايعشكلبهراکشککارخانه ها،

اين.می گیرندشیرازمستقیماراآنوکرده
سنتی،کشک هایبرخلافکشکنوع

روستاهایدردامداران.استپاستوريزه
اتامكانبهدسترسیعدمدلیلبهايران

رایبپاستوريزاسیون،فرايندوکارخانه ای
،مازادتولیدیشیرهایماندگاریافزايش
.می آورنددرکشکصورتبهراآن ها

آگـــــــور لـــــبن
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قره قروت

بهدوغياکشکماست،آبدادنحرارتاز
بهمايلرنگقهوه ایماده ایزيادمدت
قروتقرهآنبهکهمی آيددستبهسیاه
ترشبسیارمحصولاين.میشودگفته
نیچاشعنوانبهياتنهايیبهوبودهمزه

.می شودمصرفمختلفغذاهایهمراه
مختفمناطقدرماکشوردرقروتقره

آنبهدرکرمانداشته،متفاوتینامهای
فره،تَ مازندراندرتَرَف،آنبهدريزدتلف،

ودرشیرازوقاراآنبهآبادهودراصفهان
بهترکینامی)قروتقرهنامباخراسان
..می شودشناخته(سیاهکشکمعنی
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مقاديردارايشوندمياستخراجروغنيهايدانهازکهخامگیاهيروغنهاي
باياهسادفیلتراسیونباکهباشندميروغندرغیرمحلولمعلقجامدموادجزئي
درخامروغن.شوندميخارجروغنازسانتريفیوژيدکانتورهايازگیريبهره
بههموشدهتصفیهکیفیتکنترلنظارتباشرکت،اينروغنتصفیهواحد
ميعرضهوبنديبستهکردني،سرخنظیرترکیبيهايروغنهموخالصصورت
.گردد

روغن های گیاهی

www.AgoreLaban.com

آگـــــــور لـــــبن
گورگروه کارخانجات تولیدی کشت و صنعت آ



الخامالنباتیةالزيوتتحتوي
علىالزيتیةالبذورمنالمستخرجة

الصلبةالموادمنصغیرةکمیات
تميوالتيللذوبانالقابلةغیرالعالقة
بواسطةأوالبسیطبالترشیحإزالتها
تالزيتكريريتم.المرکزيالطردأواني
هذهفيالنفطتكريروحدةفيالخام
الجودةمراقبةإشرافتحتالشرکة
توزيونقیةصورةفيتوفیرهويتم
.دوالتوريوالتعبئةالقليمثلمرکبة

Crude vegetable oils extracted
from oilseeds
contain small amounts of
insoluble suspended solids that
are removed by simple filtration
or by centrifugal decanters.
Crude oil in the oil refining unit of
this company is refined under
quality control supervision and is
supplied both in pure form and in
combination oils such as frying,
packaging and supply.

Oil زبده

www.AgoreLaban.com
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Chocolateشكلات
نیشیريترينمحبوبازيكیشكلات
خواصکهاستشدهشناختههای

درمردممتوسططوربه.داردفراوانی
ازتنمیلیون3ازبیشسالیانهدنیا
.کنندمیاستفادهکاکائوهایدانه
نايازتولیدیشكلاتمعمولطوربه

شكلات:استشدهتشكیلمواد
طعملسیتین،کاکائو،کرهمايع،

مدلبرخیدرو،(...ووانیل)دهنده
...وآجیليامیوهوشیرها

Chocolate is a food made from
roasted and ground cacao seed
kernels that is available as a liquid,
solid, or paste, either on its own
or as a flavoring agent in other
foods. Cacao has been consumed
in some form since at least the
Olmec civilization (19th-11th
century BCE), and the majority of
Mesoamerican people ─

including the Maya and Aztecs ─
made chocolate beverages.
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 Smartiesاسمارتیز
کوچکقطعاتدراژه،يااسمارتیز
روکشباودايرهشكلبهشیرينی
.استرنگیوشكلاتی
شكر،شیری،شكلاتازاسمارتیز

اتترکیببرخیو..وچربی،لاکتوز،نمک
،ذرتشربتسويا،لسیتینجملهاز

مصنوعیرنگ هایوعربیصمغ
مصرفکه.استشدهتشكیل
وکیکصنعتدروداردخوراکی
.میشوداستفادهنیزشیرينی
ژندآگورشرکت کوچک،سايزسهدرآ
.كندمیتولیداسمارتیزبزرگومتوسط

Smarties are color-varied sugar-
coated chocolate confectionery.
They have been manufactured
since 1937,[1] originally by H.I.
Rowntree & Company in the
United Kingdom.
Smarties are oblate spheroids
with a minor axis of about 5 mm
(0.2 in) and a major axis of about
12 mm (0.5 in). They come in eight
colors: red, orange, yellow, green,
blue, mauve,[2] pink and brown,
although the blue variety was
temporarily replaced by a white
variety in some countries, while
an alternative natural coloring
dye of the blue color was being
researched
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قهوه

ستبه دقهوهگیاهشدهآسیابودادهبودانه هایازکهاسترايجنوشیدنیگونه ایقَهوه،
ناي.استمحرکمادهيکبالا،کافئینداشتنبه علتواستاسیدیکمیقهوه.می آيد

.استجهاندرگرمنوشیدنیمحبوب تريننوشیدنی،
گرمنیمهمناطقدرمناطق،اينازبیشبسیارامااستآفريقاويمنبومیقهوهگیاه
ازبرخیدرکمتربه نسبتهمچنینآسیاشرقیجنوبوآمريكاقارهگرمسیریوسیری
دانه هایقهوه،گیاهمیوه  رسیدنهنگاممی شود،کشتهندمانندآسیاجنوبنواحی
برشتهمختلفدرجاتبهخشک شدهقهوه  دانه های.می کنندفرآوریوبرداشتراقهوه

ولمحصاينبرایگوناگونیپختدرجه بندی هایموردنظر،طعموعطربهبستهمی شوند،
.شده استگرفتهدرنظر
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قهوه
50/50قهوهدان
80/20قهوهدان
عربیكا%100قهوهدان
کلمبیاقهوهدان

Coffee 
Coffee is a drink prepared from
roasted coffee beans. Darkly
colored, bitter, and slightly acidic,
coffee has a stimulating effect on
humans, primarily due to its caffeine
content. It is the most popular hot
drink in the world.
Seeds of the Coffee plant's fruits are
separated to produce unroasted
green coffee beans. The beans are
roasted and then ground into fine
particles that are typically steeped in
hot water before being filtered out,
producing a cup of coffee. It is
usually served hot, although chilled
or iced coffee is common.
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Turkish Coffeeقهوه ترک
Turkish coffee is a style of coffee
prepared in a cezve using very finely
ground coffee beans without
filtering.
Turkish coffee is very finely ground
coffee brewed by boiling. Any
coffee bean may be used; arabica
varieties are considered best, but
robusta or a blend is also used. The
coffee grounds are left in the coffee
when served. The coffee may be
ground at home in a manual grinder
made for the very fine grind, ground
to order by coffee merchants in
most parts of the world, or bought
ready-ground from many shops.

استقهوهسروبرایشیوه ایترک،قهوه  
کاملاا سپسوبرشته شدهدانه هایکه

نامبهقهوه جوشیدرقهوهشده  پودر
سروفنجاندروجوشاندهجذوه

درقهوهشده  پودردانه های.می شوند
 توانمی.شوندته نشینمی توانندفنجان
استفادهشكرازقهوهبهدادنطعمبرای

درقهوهسروشیوه  اين.می شود
انبالكوقفقازآفريقا،شمالخاورمیانه،

.می شودديده
درباره  قديمیافسانه هایبرخلاف

همکراتبهکهقهوهآفريقايیخاستگاه
مدارکقديمی ترينمی شوند،تكرار

ریانكاغیرقابلطرزبهکهموجودمستدل
بهتنهادارند،دلالتقهوهنوشیدنبر

درمیلادیپانزدهمقرناواسط
۱۵۱۰سالتا.بازمی گردنديمنخانقاههای

اسلامیبزرگمراکزدرقهوهمیلادی،
تمامیمیاندرمكهوقاهرههمچون
رايجنوشیدنیيکبهجامعهقشرها
.بودشدهتبديل



آگـــــــور لـــــبن
گورگروه کارخانجات تولیدی کشت و صنعت آ

www.AgoreLaban.com

 Masala Chaiچای ماسالا
هندوستانمردمسنتیچایماسالاچای
خواصبدانید،استجالبکهاست

.تاسسیاهچایازبیشتربسیارآندرمانی
هایپودرداشتنوگرمطبیعتیباماسالا
نتیجهدروساختارشدرمفیدگیاهی
مانبدايمنیسیستمومقاومتافزايش
هایبیماریازپیشگیریودرمانموجب

میديابتوسرطانهمچونخطرناکی
میکهنتايجیمهمترينازيكی.شود
کرداشارهماسالاخواصمورددرتوان
میافرادوزنکاهشولاغریبهکمک
.باشد
شیرآب،رازيانه،ترکیبازماسالاچای

اه،سیفلفلعسل،سبز،هلشكر،پرچرب،
سیاهچایوزنجبیلدارچین،میخک،
.میشوددرست

Masala chai is an Indian tea
beverage made by boiling black tea
in milk and water with a mixture of
aromatic herbs and spices.
Originating in India the beverage
has gained worldwide popularity,
becoming a feature in many cafe
and tea houses.
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 Hot Chocolateهات چاکلت 
نوشیدنیچاکلتهاتياداغشكلات
شاملمعمولبه طورکهاستداغی

پودرياشدهذوبياشدهرندهشكلات
.استشكروآبياشدهداغشیرکاکائو،

جريانشكلاتفنجاندوروزانهنوشیدن
افزايشسالمسالمندان  مغزدرراخون

حافظۀعملكرددلیلهمینبهومی دهد
.می کندپیدابهبودآنها

Hot chocolate, also known as hot
cocoa or drinking chocolate, is
heated chocolate milk. Hot
chocolate made with melted
chocolate is sometimes called
drinking chocolate, characterized by
less sweetness and a thicker
consistency. The first chocolate
drink is believed to have been
created by the Maya around 2,500–
3,000 years ago, and a cocoa drink
was an essential part of Aztec
culture by 1400 AD, by which they
referred to as xocōlātl.
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